LES DESSERTS

Assiette de fromage de Grisons ¢
Bindner Kéaseteller
Selection of cheeses from Grisons

Mousse au choccolat avec cerises pochées au vin rouge ~c.c+
Schokoladen Mousse und Rotwein Kirschen
Chocolate mousse with red wine poached cherries

Petit gateau au chocolat, salade de fraises et rhubarbe »c.c+o
Schokoladen Kuchen mit Erdbeer-Rhabarber Salat
Chocolate cake with strawberry rhubarb salad

Parfait aux framboises c¢
Himbeer Eisparfait
Raspberry ice parfait
Glaces et sorbets ~ccrm
Eiscreme und Sorbets

Ice cream and sorbets

Fraises et meringues a la creme double de Gruyeére c¢
Erdbeeren und Meringue an Greyerzer Doppelrahm
Strawberries and meringue with double cream from Gruyére

A PARTIR DE DEUX PERSONNES

Crépes Suzette ~con
Flambierte Crépes mit Grand Marnier und Vanille Eis
Crépes flambéed with Grand Marnier and vanilla ice cream

Péches flambées et glace a la vanille c.cxo
Flambierter Pfirsich mit Vanille Eis
Flambéed peach with vanilla ice cream

Cerises noires flambées au Kirsch et glace a la vanille
Flambierte Kirschen mit Kirsch und Vanille Eiscecro
Flambéed cherries with Kirsch and vanilla ice cream.

Please contact the service staff for information about contained allergens.

All prices are quoted in Swiss Francs and include 7.7% VAT.
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DIGESTIVI

GRAPPA -25cCL

Sassicaia
Moscato
Ornellaia
Tignanello
Brunello, Banfi
Mezzanella Masi
Nonino Picolit
Berta

COGNAC-ARMAGNAC -25cL
Remy Martin V.S.0O.P.

Courvoisier V.S.O.P.

Hennessy X.O.

Cordon Bleu

Armagnac Fine Sempé

Vieil Armagnac Ferte de Partenay 1982
Bas-Armagnac Laberdolive 1965

SPIRITS -25cL
Pflumli

Dettling Kirsch Vieux
Williamine Morand

All prices are quoted in Swiss Francs and include 7.7% VAT.
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